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Le cloitre des Cordeliers, situé au coeur de la cité médiévale de Saint-
Emilion (33), est un chef d’oeuvre architectural datant du XIVe siecle.
Classé Monument Historique et inscrit avec la ville de Saint-Emilion au
patrimoine mondial de I"'UNESCO, il est I'un des édifices les plus
célébres du village. Il accueille chaque année en ses murs 350 000
oenotouristes.

Des vins effervescents sont élaborés depuis 1892 selon la méthode
traditionnelle, dans les trois kilometres de galeries souterraines qui
serpentent sous le domaine. Des visites guidées de ces carrieres sont
organisées, privées sur réservation ou avec l'office de tourisme de
Saint-Emilion, a pieds ou a bord de Tuks Tuks électriques.

Le site posséde également un bar a vins, une boutique et une salle de
réception de 200 m2, qui accueille tout au long de l"année des
manifestations d’entreprise et privées.

Dans le cadre de notre activité, nous recherchons pour la période de juillet a fin

aout un_Barman H/F.

Mission :

Dans le cadre de vos fonctions, vous gérerez dans son intégralité votre service.
Taches :

Dans le cadre de vos fonctions, vous assurez le service au bar a vin & cocktails et
le service des formules de restauration du midi d'un site oenotouristique.
Contrat CDD jusqu’a fin aout.

Taches :

- Accueil d'un public international

- Débutant accepté si grande motivation (nous formons en interne sans
problemes)

- Service au bar a vins : stocks, service au comptoir, force de vente, entretien du
bar

- Service au bar a cocktails : réalisation des recettes imposées par votre
responsable (formation assurées), gestions des stocks, service au comptoir,
force de vente, entretien du bar

- Entretien de la propreté du site : nettoyage des tables, vérification de la
propreté des espaces verts, gérer les poubelles et les verres vides.

- Encaissement

- Rechargement des stocks de boissons

- Réception des livraisons

- Mise en avant des vins de la propriété

Poste ni nourri, ni logé. De juillet a fin aout - Amplitude horaire : 10h - 21H et
minuit les vendredis et les samedis soir en rotation, pas de coupures, travail les
week-ends. 2 a 3 jours de repos d'affilé par semaine.

Profil :

Vous disposez idéalement d’une premiere expérience réussie sur la tenue d’un
bar.
Un niveau d’anglais correct serait idéal pour notre clientéle internationale.

Type de contrat : Saisonnier

Période : immédiatement Au 01/09

Travaille tous les Week-ends

Taux SMIC + dimanches majorés

Primes en proportion du chiffre d’affaires généré au-dessus de I'objectif



