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“Champague Cocltadl

Amuse-bouche

Hultres de moason Ancelin, dosh
crémeux doignons doux gingembre soja de Saint-Emilion

Champague “Blane de QYloira 201 al

Tryptique de Saint-Jacques de nos cbtes,
ravioles de céleri « ICOQOH Chabrot »

Orre o’e veau Pl que aux COUf@OUX
royo/e de pOﬂOJS, squce Terre & M@i’

». 3 o 4 @szagn@ “Cowee Spéccale”
e ?p Pressé d'Ariane sorbet citron,
velours de creme fermiére

Kiwi d'Aquitaine miel des Landes
madeleine dantan, esfragon du jordm

Mignardises




