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 L’Atelier de Candale
*LOVE IS THE MAIN INGREDIENT*

L’amour est
dans l’assiette  !

Menu valable du 
14 février (uniquement le soir),
jusqu’au 15 février (midi & soir)
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Mise en bouche iodée 

****
St-Jacques snackées, crémeux de panais vanillé 

& son croquant noisette 
****

Ravioles aux champignons 
****

Magret de canard en deux façons, foie gras poêlé,
mousseline de céleri truffée & jus corsé 

****
Sélection de trois fromages 

****
Crémeux de chocolat de Tanzanie, 

parfait glacé pain d’épices, tartare de poire 
***

Mignardises

Accord Mets & Vins en 3 temps : 35€
Accord Mets & Vins en 6 temps : 55€

MENU À 70€ / PERSONNE
HORS BOISSONS 

Menu valable du 
14 février (uniquement le soir),
jusqu’au 15 février (midi & soir)



SAINT-VALENTINMENU

SAINT-VALENTIN
SAINT-VALENTIN
SAINT-VALENTIN
SAINT-VALENTIN
SAINT-VALENTIN
SAINT-VALENTIN
SAINT-VALENTIN

SAINT-VALENTIN

SAINT-VALENTIN

SAINT-VALENTIN
SAINT-VALENTIN

SAINT-VALENTIN

SAINT-VALENTIN

A taste of iodine 
**** 

Snacked scallops, creamy vanilla parsnips &
hazelnut crunch

 **** 
Mushroom ravioli

 **** 
Duck breast duo, pan-fried foie gras, truffled celery

mousseline & spicy jus 
**** 

Selection of three cheeses 
**** 

Creamy chocolate from Tanzania, gingerbread
parfait glacé, pear tartar 

*** 
Mignardises 

3 Food & Wine Pairing: 35€ 
6 Food & Wine Pairing: 55€ 

MENU AT 70€ / PERSON
 EXCLUDING DRINKS

Menu valid from 
14 February (evening only),

until 15 February (lunch & dinner)


