Restaurant Le Tertre - Saint Fmilion
v Menu Saint Valentin 2025 ¢

servi uniqucmcnt le vendredi soir 14 février

Duo d’Amuse-bouches pour commencer
Cocktail Maison ou Coupe de Champagne Cuvée Prestige Rosé 2019 /JM Gobillard et Fils

00000

Noix de Saint Jacques en coquille/Celerisotto Truffe Noire Fraiche
Coulis de Cresson/Nuage de Macis
Préface XXMMIII 2023 / Chateau Mangot / Famille Todeschini

00000

Foie Gras des Landes Y2 sel/Fumé et Poché/Bouillon de Canard
Légumes Racines/Herbes Hivernales
B 2023/ Chateau Trapaud / Béatrice Larribiére

00000

Dos de Skrei/Radis « Red Meat » en Raviole/Coquillages et Algues

Beurre Blanc Mousseux iodé
Virginie de Valandraud 2016 / Jean-Luc Thunevin / Bordeaux Blanc

Ou
Aiguillette de Kobe Espagnol Bellota/Riz noit/Coutrge Kabocha

Jus Ponzu Yuzu
Anna Clos Dubreuil Magnum 2015 / Saint Emilion Grand Cru / Famille Eads

00000

A partager La sélection de Fromages affinés au Lait Cru

00000

Biscuit Madeleine/Bergamote/Ibiscus
Textures d’Agrumes
Pinot Gris Cuvée de la Reine Clothide 2019/ Wunsch et Mann

00000

Mignardises

145 € par personne

e tarif comPrcnd le menu en 6 services, l’aPéritiF ctune dégustatfon de +J'olics aPPc“ation&

W Réservation au 0557 74 46 33 @
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